
 
 

SAAM CESAR 
SAAM DE CROQUETA DE POLLO AL AST CON FOIE, QUESO MAHÓN CURADO 

Y EMUSLIÓN DE ANCHOAS Y ALCAPARRAS 
4€/U 

OSTRA-GILDA 
OSTRA RIZADA DEL DELTA DEL EBRO ACOMPAÑADA DE LICUADO DE 

ACEITUNA GORDAL, PIPARRAK Y CEBOLLA ROJA. 
5€/U 

---------------------------------------------------------- 

STEAK TARTAR 
DE RUBIA GALLEGA MADURADA 60 DIAS, GOCHU JANG, MOSTAZA Y YEMA 

CURADA. ACOMPAÑADO DE FOIE, AJOS TIERNOS 
24€  

(14€ MEDIA RACIÓN) 

TARTAR DE ATÚN 
ROJO DE BALFEGÓ MACERADO CON KIMCHI, SIRACHA Y SOJA. 

ACOMPAÑADO DE CAVIAR DE ARENQUES  
24€  

(14€ MEDIA RACIÓN) 

VERDURA DE TEMPORADA 
- EN ESTE PLATO. TRABAJAREMOS LAS VERDURAS QUE 

ENCONTREMOS EN EL MERCADO EN SU MOMENTO MÁS OPTIMO DE LA 
MANERA QUE NOS PAREZCA MAS APROPIADA PARA RESPETAR SU ESENCIA. 

26€  
(15€ MEDIA RACIÓN) 

NUESTROS ÑOQUIS LIQUIDOS 
- - ÑOQUIS LIQUIDOS DE PATATA AGRIA, AZAFRÁN TOSTADO 

Y AJOS CONFITADOS, ALCACHOFAS A LA BRASA, GAMBAS AL NATURAL, 
CRUJIENTE DE CHILES Y LAKSA DE SUS CABEZAS. 

32€ 
 (20€ MEDIA RACIÓN) 

 

---------------------------------------------------------- 

PESCADO DEL DIA 
PESCADO SALVAJE DE LONJA DE PROXIMIDAD COCINADO AL HORNO O A LA 

BRASA ACOMPAÑADO DE VERDURAS DE TEMPORADA 
32€  

(20€ MEDIA RACIÓN) 

SOLOMILLO 
DE VACA SELLADO Y TERMINADO A LA BRASA, PATATA Y DEMIGLACEDE 

PIMIIENTAS TOSTADAS Y PALO CORTADO. 
36€  

(20€ MEDIA RACIÓN) 

TXULETA (500G-800G) 
DE RUBIA GALLEGA MADURADA 60 DIAS Y PATATAS AL HORNO 

10€/100G 
---------------------------------------------------------- 

ARROZ DE TXULETA MADURADA  
(PRECIO POR RACIÓN. MINIMO 2 RACIONES) 

ARROZ SECO PEGALABIOS DE RUBIA GALLEGA MADURADA A LA BRASA Y 
FOIE 
40€ 

ARROZ LAKSA  
(PRECIO POR RACIÓN. MINIMO 2 RACIONES) 
ARROZ LAKSA CREMOSO DE BOGABANTE Y VIEIRAS 

35€ 
----------------------------------------------------------- 

 

SERVICIO DE AGUA Y PAN 
4€/Persona 

Incluye Snacks 



Precios IVA incluido. 

 

POSTRES  

 

 

PISTACHO, GRANNY SMITH, LIMA-LIMÓN Y MENTA 
CREMA DE PISTACHO Y CHOCOLATE BLANCO, HELADO DE PISTACHO HECHO EN CASA, PRALINÉ DE PISTACHO, BIZCOCHO DE PISTACHO, PISTACHO AL NATURAL, 

MANZANA VERDE GRANNY SMITH IMPREGNADA EN TPT DE LIMA-LIMÓN Y MENTA FRESCA. 
8€ 

GENGIBRE, MIEL Y HIERBAS AROMATICAS  
*POSTRE FINALISTA COCINERO DEL AÑO 2025 

GENGIBRE, ROMERO, TOMILLO, ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA Y AZAFRÁN 
9€ 

¿QUIEN DIJO QUE NO SE PODIA USAR BACON EN UN POSTRE? 
CRUMBLE DE PANCETA IBERICA, HELADO DE PALOMITAS CON CARAMELO SALADO, BRIOCHE TRES LECHESM DULCE DE LECHE DE CABRA MEJICANO, BACON 

CARAMELIZADO, CHANTILLY Y ALGODÓN DE AZÚCAR. 
9€ 

FLAN  
FLAN DE VAINILLA A BAJA TEMPERATURA Y CHANTILLY. 

6€ 

TABLA DE QUESOS 
TABLA DE QUESOS ARTESANOS DE LA SEMANA 

15€ 

 

 

 


